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Coops hallbarhetsdeklaration

Livsmedel som siiljs idag maste enligt lag ha en medféljande innehdéllsdeklaration déir alla
ingredienser listas. Nu tar Coop ndista steg fér att konsumenten ska kunna fé végledning i sina val
med hdllbarhetsdeklarationen — en deklaration av varor som visar produktens paverkan pd jordens
resurser, klimat och samhdille.

Coops hallbarhetsdeklaration tar ett helhetsgrepp om hadllbar utveckling i livsmedelsbranschen. Vi
vill férenkla fér kunden att géra mer héllbara val och fér oss sjélva att successivt férbéttra
hallbarhetsavtrycket pa vara varor. Samtidigt vill vi visa att hallbarhet dr komplext, och att manga
olika faktorer paverkar vad som ér héllbart.

Hallbarhetsdeklarationerna kommer att visas genom en digital scanning av en varas streckkod.
Tester inleds under sommaren 2020 och vi beréknar att hallbarhetsdeklarationerna dr tillgéingliga
fér kunder fullt ut i bérjan av 2021. Datan och metodiken som vi baserar vara
hallbarhetsdeklarationer pd planerar vi att tillgédngliggéra éppet vilket gér att vem som helst i
branschen kan félja efter och bérja hdllbarhetsdeklarera sina livsmedel.

Bakgrund till hallbarhetsdeklarationen

Hallbar konsumtion har under flera ar varit ett hett omdebatterat amne. Coop har under lang tid
arbetat med att utveckla en metodik for att successivt forbattra vart sortiments hallbarhetsavtryck -
samtidigt som vi vill erbjuda vara medlemmar och kunder majligheten att géra mer medvetna val i
butik. Under de senaste arton manaderna har vi darfér samlat pa oss hallbarhetsdata och analyserat
vara produkter utifran en hel rad hallbarhetsaspekter. All denna data ligger nu till grund for en
hallbarhetsdeklaration.

Var hallbarhetsdeklaration kommer att bli den mest heltackande hallbarhetsbedémningen av
livsmedel som finns i livsmedelsbranschen idag. For att ha en sa gedigen plattform som mojligt
bygger vara hallbarhetsdeklarationer pa Hallbar livsmedelskedjas urval av tio parametrar for hallbar
livsmedelsproduktion, som i sin tur bygger pa FN:s 17 globala mal for hallbar utveckling. Héllbar
livsmedelskedja ar ett initiativ fran WWF dar branschens stora aktérer medverkar. Hdllbar
Livsmedelskedja startades for att adressera de stora hallbarhetsutmaningarna i livsmedelskedjan.
Idag ingar Coop tillsammans med 15 av de storsta aktorerna inom livsmedelsbranschen i Sverige i
Hdllbar livsmedelskedja.

Utifran de tio parametrarna som Hdllbar livsmedelskedja faststallt har vi skapat varden utifran
erkdnda metoder for att vardera och klassificera produktionslander eller ravaror. Parametrarna
berdknas utifran vilka ravaror som ingar i produkten, vilket ursprungsland dessa ravaror kommer
fran, var sluttillverkningen skett samt eventuella certifieringar pa produkten.

Samtidigt ska man vara medveten om att vart arbete ligger i framkant och manga parametrar
kommer att vara under standig utveckling. Har ar vi 6ppna for samarbete och ser gérna alla
mojligheter till forbattringar av metodik, nya kéllor och rén. Vi har redan flera samarbeten pa gang.



Hallbarhetsdeklarationen: Ett verktyg i vara ink6p

Vi kommer ta fram hallbarhetsdeklarationer for alla vara livsmedel. Det kommer vara en del av var
inkdpsprocess och kommer vagleda oss pa Coop nér vi arbetar for att skapa ett mer hallbart
sortiment att sélja i vara butiker.

Vi skapar just nu ett styrsystem som ska anvandas vid inkdp av alla vara livsmedel. Styrsystemet &r
helt kopplat till hallbarhetsdeklarationerna vilket gor att vi successivt kommer att forbattra
hallbarheten for varje kategori, tillsammans med vara leverantérer. Genom vara deklarationer
kommer vi ocksa ha majlighet att sdtta mal inom respektive hallbarhetsaspekt fér hela Coops
matvaruutbud.

...och ett verktyg fér konsumenten

Manga medlemmar och kunder efterfragar mer information om varors paverkan pa jordens resurser,
klimat och samhélle. Genom att visa hallbarhetsdeklarationer for alla vara livsmedel vill vi hjélpa vara
medlemmar och kunder att fatta medvetna beslut. Som konsument kommer man kunna se
hallbarhetsdeklarationer pa allt vart livsmedel, totalt ca 17 000 varor.

Deklarationen hjalper konsumenten att fatta beslut. Med hallbarhetsdeklarationen skapar vi en
mojlighet att se inte bara t ex klimatpaverkan utan alla vasentliga omraden kopplat till en hallbar
livsmedelskedja. Det ger konsumenten en forstaelse for hallbarhetsfragans olika aspekter och en
storre mojlighet att gora ett medvetet val.

Néastan alla livsmedel har idag bade en innehalls- och en naringsdeklaration. Det betyder att det
bland annat maste framga hur mycket fett, kolhydrater, protein, socker och salt som finns i maten.
Pa samma satt som naringsinnehallet redovisas pa nastan alla livsmedel, vill vi pa Coop att
konsumenterna ska kunna se och ta stéllning till hallbarhetsavtrycket for en vara. Genom att
efterstrava maximal transparens i hallbarhetsfragan vill vi mojliggdra fér vara medlemmar och
kunder att utdva sin konsumentkraft och darigenom driva mot en mer hallbar konsumtion.

Exempel pa hallbarhetsdeklarationer

For att ta fram en hallbarhetsdeklaration varderar vi alla vara livsmedel (ca 17 000 artiklar) ner pa
ingrediensniva utifran tio parametrar som ar vasentliga for att skapa en hallbar produktion. De tio
parametrarna ar biologisk mangfald, klimat, bordighet, vattenatgang, bekampningsmedel,
Overgodning, djurhélsa, arbetsférhallanden, lokalbefolkning samt lagefterlevnad och sparbarhet.

Bild 1. Exempel pa hdllbarhetsdeklaration.
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For var och en av de tio parametrarna har vi varderat varans ingredienser pa en skala utifran
vetenskapliga databaser, statistik och forskning. Pa det sattet far vi fram avtrycket som vart livsmedel
har, bade enskilda (t ex en gurka) och sammansatta produkter (t ex fardiga frysta middagsratter).

For att visualisera deklarationen och gora sa tydligt som majligt for konsumenten visas deklarationen
i form av ett “spindeldiagram”. Mindre yta i spindeldiagrammet betyder mindre paverkan pa jordens
resurser, klimatet och samhallet.

Bild 2. Exempel pa hdllbarhetsdeklaration.
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Hallbarhetsdeklarationerna fokuserar pa paverkan i primarproduktionen eftersom det &r dar en
produkts storsta avtryck sker. Inom vissa omraden, sasom arbetsforhallanden samt lagefterlevnad
och sparbarhet, inkluderas aven tillverkningen.

De tio parametrarna i hallbarhetsdeklarationen

Hallbarhetsdeklarationerna bygger pa Hdllbar livsmedelskedjas urval av tio parametrar for hallbar
livsmedelsproduktion, som i sin tur bygger pa FN:s globala mal for ekonomiskt, socialt och
miljémassigt hallbar utveckling. Datan som berdkningarna baseras pa kommer fran oberoende kéllor
sasom RISE, FAO, World Bank, WWF och BSCI. Parametrarna och datan som ingari
hallbarhetsdeklarationen ar:

1. Biologisk mangfald. Parametern mater hur produkten paverkar biologisk mangfald, naturliga
ekosystem och ekosystemtjanster. Har anvander Coop Environmental Performance Index
(EPI) som ar ett matt pa ett lands risk for negativ paverkan pa den biologiska mangfalden. EPI
tas fram av Yale University och Columbia University tillsammans med World Economic
Forum. Som komplement anvands certifieringar och produktionsmetoder som skyddar eller
gynnar den biologiska mangfalden.

2. Klimat. Parametern hanterar hur produkten bidrar till vixthusgaser och/eller andra skadliga
utslapp till luften. For att mata parametern klimat anvander vi oss av mattet
koldioxidekvivalenter per kilo produkt. Data for koldioxidekvivalenter per kilo produkt
hamtar vi fran RISE (Research Institute of Sweden) som har gjort en databas med ca 3 500
artiklar.

3. Bordighet. Denna parameter mater hur produkten paverkar bordighet och god markstruktur.
For att mata bordighet och darmed ocksa erosion anvander vi ett matt pa kol i markskiktet.
Hogt kolvarde innebér stor bordighet. Da finns det gott om rottradar, rétter och annat
material och manga markorganismer i markskiktet som binder marken, bygger upp
moijligheter till att binda naring och vatten, skapar forutsattningar for nédvandiga
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markorganismer att leva i marken och "réra om” dar. Vi anvander oss av data fran FAOSTAT
vilket ar FN:s data o6ver livsmedel och jordbruksproduktion for 6ver 245 lander och territorier
fran 1961 fram till idag.

Vattenatgang. Vatten ar avgbrande for produktion av livsmedel. Parametern hanterar hur
vattenresurser nyttjas och hur vattenkvalitet i omgivningen paverkas. Har anvdnder vi data
fran Water Risk Filter som ar WWF:s verktyg. Verktyget omfattar flera aspekter av vatten i ett
land sdasom naturliga forutsattningar och regelverk.

Bekdampningsmedel. Vi menar har bekdampningsmedel som inte ar naturliga. Det ar ofta
specifika bekdmpningsmedel som selektivt minskar skadeverkningar av parasiter som svamp,
insekter eller andra vaxter som inte ska vaxa dar exempelvis odling sker. Vissa
bekdmpningsmedel ar bredare i sin paverkan och slar dven ut andra insekter som &r
nddvandiga for bordigheten. Den mest tillforlitliga och anvandbara data som finns for att
spegla anvandning av bekdmpningsmedel ar den statistik 6ver bekdmpningsmedelsrester i
livsmedel som finns inom EU. Statistiken omfattar bade livsmedel producerade inom EU och
de som importeras fran utomeuropeiska lander.

Overgddning. For mycket niring (gddsel) oavsett konstgddsel eller annan gédsel, leder till
Overgddning. Parametern hanterar hur lackage av vaxtnaring till omgivande miljé minimeras.
Vi mater hdar mangd mineralgddsel per hektar, dvs bara konstgddsel. Stallgddsel och
grongodsel inkluderas inte i mattet. Detta ar en brist men vi kan idag inte hitta nagot
totalmatt pa gdédselanvandning.

Djurhalsa. Djurens valfard och sattet att skapa en god uppvaxtmiljo for djuren ar viktigt for
Coop. Vi staller harda krav pa stallar, antal djur per yta, tillgang till betesmark och flera andra
aspekter. For att méata parametern djurhalsa utgar vi fran lagstiftningen i olika lander samt
olika produktionsmetoder och certifieringar som gar i linje med Coops krav pa en god
djurvalfard. | den har parametern ingar ocksa antibiotikaanvandning och dar tittar vi pa
landets forsaljning av antibiotika.

Arbetsforhallanden. Denna parameter hanterar goda och sikra arbetsforhallanden. Brister i
arbetsforhallanden méats med av ett lands “overall risk” i Amfori BSCls Risk Country
Calssification. Pa det sattet kan vi synliggéra om en produkt kommer fran ett riskland. Amfori
BSCls Risk Country Calssification publiceras arligen och baseras pa Véarldsbankens Worldwide
Governance Indicators som omfattar Voice and Accountability, Political Stability and Absence
of Violence/Terrorism, Government, Regulatory Quality, Rule of Law och Control of
Corruption. Overall risk (OR) ar den genomsnittliga podngen av dessa indikatorer och &r en
siffra mellan 0-100 dar 100 ar det basta.

Lokalbefolkningen. Parametern hanterar hur produktionen respekterar lokalbefolkningars
dgande och traditionella nyttjande, bidrar till lokal férsorjning och utveckling, samt skyddar
hoéga bevarandevarden. Paverkan pa lokalbefolkningen mats med Amfori BSCls klassning av
lander utifran rattsstatsprincipen (Rule of Law). Rule of law blir ett generellt och
Overgripande matt att mata olika landers tillampning av ménskliga rattigheter och den
struktur av lagar och domstolar i ett land som stodjer jamstalldheten mellan alla
medborgare, sdkerstaller en styrning och forhindrar maktmissbruk.

Lagefterlevnad och sparbarhet. Parametern hanterar hur produktionen uppfyller gillande
lagstiftning och sakerstéller transparens och sparbarhet i ravarukedjan. Sparbarheten pa
varor ar avgorande for livsmedelssakerhet men aven for att sakerstalla att inte korruption
uppstar eller att det ar daliga arbetsforhallanden eller felaktiga produktionsmetoder.
Lagefterlevnad och sparbarhet mats med Amfori BSCls klassning av ldnder utifran bade
”Control of Corruption” som tittar pa risken foér korruption, samt indikatorn "Regulatory
Quality” som visar pa en regerings formaga att genomfora sund politik och regleringar.
Certifieringar som verifierar lagefterlevnad och sparbarhet ger produkten en battre
vardering.



Hallbarhetsdeklarationen ar under kontinuerlig utveckling och uppdateras regelbundet med de
senaste datakallorna, utfallet for en produkt kan darfér andras om nya fakta framkommer. Da vart
arbete ligger i framkant ar parametrarna under standig utveckling. Vart mal med de nya
hallbarhetsdeklarationerna &r att de ska fungera just som en vagledning och guide for vara kunder
och for oss sjalva i vara inkop.

Hallbarhetsdeklarationerna testas nu — nar konsument fullt ut i bérjan av 2021
Hallbarhetsdeklarationerna kommer i butik visas genom en digital scanning av en varas streckkod,
och dven finnas pa alla livsmedel online. Tester inleds under sommaren och hdsten 2020 och vi
beraknar att hallbarhetsdeklarationerna ar tillgangliga for kunder fullt ut forsta kvartalet 2021.

Just nu pagar en intensiv process dar vi tar fram deklarationer pa allt vart livsmedel. Totalt innebar
det att ca 17 000 matvaror ska deklareras utifran tio olika parametrar ner pa ingrediensniva. Exakt
hur vi raknar, vilka metoder och forskningsron vi valt och vad vi har satt for gransvarden har vi satt
samman i ett regelverk som vi planerar tillgangliggora for fler att anvanda. Regelverket kommer
I6pande revideras da det hela tiden kommer nya ron och kéllor for varderingar. Det gor vi gérna
tillsammans med andra.

Ar 1946 borjade Coop med att deklarera innehallet i vara varor. Initiativet spred sig till resten av
branschen. Idag ar det saval en sjalvklarhet som en lag att man som konsument kan se vad en
matvara innehaller. Vi hoppas att detta initiativ med hallbarhetsdeklarationer ska bli
branschstandard pa samma satt i framtiden.

For mer information
For mer information om vara hallbarhetsdeklarationer, besok coop.se/hallbarhetsdeklaration.



